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GARTA DE VINHOS I WINE LIST



NaTAB sabemos que o sucesso da
sua viagem depende em boa parte
da experi€ncia gastron6mica que lhe
proporcionamos.
Por isso, as refeig6es servidas a bordo
resultam do critdrio inspirado de
reputados chefes de cozinha e integram
ingredientes frescos, sauddveis e naturais.
Bons voos e bom apetite.

ATTAP we know that the success ofyour
trip depends a great deal on the culinary
experience we offer you.

For this reason. the meals served on
board result from the inspired choices of
renowned chefs and the healthiest. most
natural ingredients.
Have a good flight, and enjoy your meal.



A pnnnon

SOPA

Sopa de Ab6bora-Manteiga Aromatizada com Especiarias

PRATO PRII{CIPAL

Bife Gref hado com Molho deVinho ShirazDemi Gloce e Batatas Assadas com Salsa

Ou

Filete de com Molho de Manteiga e Limiq Salsa e Cebolinhq
Orzotto de

Peito de Dourado com Molho de Mostarda, Cenouras e Endfvias

Penne

A NOSSA SELECAO PARA O SEU PEQUEI{O-AIMOCO

Compota

Manteiga

Fruta Fresca

logurte

SelegSo de Pies e Pastelaria

Caf4 SeleCSo de Ch6s, Sumos de Fruta

Lamentamos esoa sua escolha fique condlclonada poranterloropc5o de outc pasggeiros.



AFTERTAKE -OFF

souP
Spiced Butternut Squash Soup

MAIil COURSE

Grilled Beef Filet with Demi Glaze Shiraz Sauce and Roasted Potatos with

Or

Mahi Mahi Filet with Lemon Butter with Parsley and Chives, Mushroom

Or

Seared Chlcken Breast with Mustard Sauce, Carrotes and Endives

Or

Penne with Ch€ese Parmesan and Fried Bacon

FOR DESSERT

Fresh Fruit

Coffee -Tea
EspressoCoftee

Chocolates

BEFORE TANDING

HERE ISWHATWE HAVE SETECTED FORYOUR BREAKFAST

Jam

Butter

Fresh Fruit

Yogurt

Bread and Pastry Selection

Coffee, Tea Selection, Fruit Juices

lf, due to prevlous passenger selectlon, your choice is no longer available.



DESPUES DEL

SOPA

Sopa de Calabaza Especiada

PTATO PRINCIPAL

Filete deTernera a La Plancha con Salsa Shiraz
y Patatas Asadas con Perejil

o
Filete de Dorado a La Mantequilla de Lim6n con Perejll y Cebollino
Risotto de Orzo con Setas

o
Pechuga de Pollo a La Brasa con Salsa de Mostaza, Zanahorias y

o
Penne con Queso Parmesano y Bacon Frito

POSTRE

Fruta Fresca

Caf6 -T6
CafE Espresso

Chocolates

ANTES DE LA LLEGADA

tE PRESEI{TAMOS T{UESTRA SEIECCIoN PARA

Marmelada

Mantequilla

Fruta Fresca

Yogur

Selecci6n de Panes y Pastelerla

Caf6,5elecci6n deTds, Zumos de Fruta

Por favor acepte nuestEs disculpas sl su seltrcl6n ya no est6



APRES LE DECOTLAGE

SOUPE

Soupe Epic6e de Courge Eutternut

PtAT

Biftek Gril16 Sauce Syrah avec Pommes de

Filetde Mahi Mahi Sauce au Beurre i la Ciboulette,

avec Risotto d' Orzo aux Champignons

Ou

Blanc de Poulet Gril16

Ou

avec Carottes et Endives

Penneau Parmesan et Bacon Frit

DESSERT

Fruits Frais

Caf€ -Th€
CafE Expresso

Chocolats

AVANT DNRRUER

NOUS VOUS PRESEI{TONS I{OTRE S€IECTIO]{ POUR VOTRE PETIT'DEJEUI{ER

Confiture

Beurre

Fruits Frais

Yogourt

5€lection de Pains et Patisseries

Caf€, S6lection deTh6s, Jus de Fruits

Nous vous prlons de nous excuser si, par sutte du chOlx d'un autte pas$ger, le v6tre ne p€ut plus €tte gtlsfait

Ou
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JoSo Paulo Martins
Jornalista I Journalist

A TAP LEVA OS VINHOS PORTUGUESES MAIS TONGE

H6 s6culos que Portugal produz vinhos, muitos deles com castas que por cd nasceram.
De facto, orgulhamo-nos de ter mais de 250 variedades aut6ctones de uva, a grande maioria
delas sem correspond6ncia noutros pa[ses. Os vinhos sao por isso originais e nomes como
Touriga Nacional, Touriga Franca, Baga, Encruzado, Arinto ou Anteo Vaz s5o hoje estrelas
que povoam os vinhos de norte a sul. Uns elegantes e frutados outros com mais estrutura e
mist6rio. Para cada prato hd um vinho que lhe ressalta os sabores e o enobrece.

Portugal orgulha-se dos seus vinhos generosos, com destaque para o Vinho do Porto, nascido
no Douro e onde, em 1756, nasceu a primeira DOC do mundo. S5o mais de 300 anos de
hist6ria, de saber, de trabalho e paixeo que encontramos numa garrafa.

Na tradigao portuguesa, os vinhos sio essenciais i mesa, para acompanhar a comida e
como elemento de convivio. Por isso s5o tao gastron6micos, pensados para a nossa tradigSo
culindria. Foi tamb6m esse trabalho que procurdmos fazer na TAP, equilibrando os vinhos
com os menus oferecidos aos passageiros. Bom apetite!

TAP TAKES PORTUGUESE WINES FURTHER

Portugal has been producing wines for centuries, many ofthem from grape varieties that
originated here. In fact, we are proud to have more than 250 native grape varieties, most of which
do not exist in other countries. This makes our wines authentic originals, and today names like
Touriga Nacional, Touriga Franca, Baga, Encruzado, Arinto and Ant6o Vaz are stars that inhabit
our wines from the north to the south. Some elegant and fruity, others with more structure and
mystery. For each dish there is a wine that brings out its flavours and ennobles it.

Portugal takes pride in its fortified wines, particularly Port wine, which originated in the Douro
region, where the first DOC (controlled designation of origin) in the world was established in 1756.

Each bottle contains more than 300 years of history, know-how, hard work and passion.

In Portuguese tradition, wines are an integral part of dining, both to accompany the meal and as a

socialising element. That is why our wines are so gastronomic - they are designed for our culinary
tradition. We have endeavoured to do the same at TAP by pairing just the right wines with the
menus we offer our passengers. Bon appdtit!

A nova Carta de Vinhos da taplexecutive foi selecionada por um painel formado por experts, en6filos e
en6logos do Brasil e de Portugal, liderados por Joeo Paulo Martins.

Do Brasil: Ricardo Castilho, Marcelo Copello e Danio Braga. De Portugal: Maria JoSo de Almeida, Rui
Falceo, Pedro Garcias, Luis Antunes e Fernando Melo.

The new taplexecutive wine list was selected by a panel ofexperts, wine-lovers and oenologists from Brazil
and Portugal, led by Joao Paulo Martins.

From Brazil: Ricardo Castilho, Marcelo Copello and Danio Braga. From Portugal: Maria Joao de Almeida, Rui

Falceo, Pedro Garcias, Luis Antunes and Fernando Melo



ISPARKLINGWINE

/lenz espulttAt{TE - sPEclAL EDlrloN 2013

ZriniZspanruNc wlNE - sPEclAL EDlrloN 2013

GlobalWlnes/D5o

Orlglnerio do Dao, uma das.regl6es Dortuquesas que produz vlnhos de gral

elesincra, este espu'ant" o'an'o n'a" tu: 1Y3:i **j,T*:llT5,eleoancla, esre e)Putrrorrrs v's'*vbr-*! 
urn ,i'U", 

" 
f"rbrar a magi verde.Tem

eviienclando-se a ftuta de PolPi
il;ili;;;;nsistente Lftesco'e com um bomfinalde boca'

FromPortugal!Daowine-makingregion,knownforproducingveryelegantwines'this
sparkling white win. i, no 

"*ttptioiin" 
bubut"t ttt frn" tnd the aroma is fruity' with

white-fleshed fruit, pr"ootintnng'tnJ t n*ot 
"tiniscent 

of green apples lt has good

consistency and is ftesh, with a good finish and moum leel'

VTNHOS DO PORTO I PORTWINE

GRAHAM'S IO A1{OS PORTOIAITNY

CRNNNM'S IGYEAR-OLD TAWNY PORT

Symlngton / Douro

Os vinhos do Porto Tawny de ldade da Grahamb sSo.produtdos a pardr de vlnhos da

;"ii;;i,;|fi; qu", .iot tulatooo t"r"ga"' tao tot""a* e arnadurecldos em cascos

de cawalho durante 
"rgun' 

tnol,-"liltingl[rn " 
or"* t"tt"u"ae Este vinho com 10

anos tem um aroma .otpte'o 
" 

fr-utos sios a lembnr nozes comblnadas com notas

;;;;i;;;;t. N; faladar, € rico e aveludado' com um 6nal rico e lonso'

Graham's aged tawny Port wines are produced ftom the best qualiw wines' which' after

carefur serection, a," utenoeo .iia!!J,i-oJu.iiJt or seveiar veirs untir thev reach tu'

maturitv.This 1o-year-old wine hlJiiotpi"' tttt t"tiniscent of walnuts combinecl

with notes of honey ."0 ngt' Oni-h" ptiti"' it it 
'itn 

tna utbety with a rich' long frnish'

-=

-



s
VINHOS BRANCOS I WHITE WINES

POCAS RESERVA BRANCO 2O14
POqAS RESERVA WHrTE WtNE 2014
Pogas / Douro

Produzido apenas em anos excecionais, 6 um branco com aroma de fruta de polpa branca
madura, ligeiro citrino maduro, o todo bem conjugado com notas leves de baunilha da
barrica onde estagiou. Estruturado, com volume, acidez e um travo amargo para lhe dar
forca. Gastron6micq combina bem com carnes de m6dia estrutura ou peixes gordos,

Produced only in exceptional years, this is a white wine with an aroma of ripe white-fleshed
fruits and a light touch of ripe citrus, all well blended with light nores of vanilla from the
barrel where it was aged. Structured, with volume, acidity and a hint of bitterness to give
it strength. Pairs well with lighter meats or oily fish.

PAUTO LAUREANO RESERVE BRANCO 2OT 5
PAULO LAUREANO RESERVE WHITE WINE 201 5
Paulo Laureano Vinus / Alentejo
A casta Anteo Vaz assume o protagonismo neste vinho de cor citrina, aroma tropical
e algumas especiarias. A madeira est5 bem integrada. Com boa estrutura, 6 cheio,
untuoso, frescq elegante. Um branco com personalidade, multo gastton6mico.

The Anteo Vaz grape variety is the star of this citrus-coloured wine fragrant with the aroma
of tropical fruit and spices. The wood is well incorporated. Well-structured, full-bodied,
unctuous, fresh and elegant. A white wine with personaliry excellent with food.

VINHOSTINTOS I REDWINE

CALLABRIGA CASA FERREIRINHA TINTO 2O1 4
CALLABRIGA CASA FERREIRINHA RED WINE 2014
Sogrape / Douro

Um vinho de perfil jovem e contempor5neq de aroma intenso a frutos vermelhos
maduros, algum floral, cacau, especiarias e ligeiras notas bals6micas. Na boca, continua
a sentir-se ajuventude da fruta e da madeira bem integradat tudo num conjunto muito
equilibrado e com boa acidez.

A young, contemporary wine with an intense aroma of ripe red fruits, some floral, chocolate,
spice and light balsamic notes. On the palate, the youthfulness ofthe fruit and well-incorporated
wood continues to come through. Very well balanced with good acidity.

coLtNAsT|NTO2qX)
COLINAS RED WINE 2OO9

ldeal Drinks / Bairrada

Um tinto consistente, elaborado com a casta rainha portuguesa, a Touriga Nacional, e as

francesas: Cabernet Sauvignon e Merlot. De aroma e sabor apeteciveit sobressaem as
amoras maduras e ameixas pretas. O corpo 6 estruturado e envolvente, com boa acidez
Um tinto polido e sumarento, com garra e frescura.

A consistent red wine made from the queen of Portuguese grape varieties, Touriga Nacional,
and French varieties: Cabernet Sauvignon and Merlot. Appealing aroma and flavout with rjpe
blackbenies and purple plums predominating.The body is structured and seductive, with
good acidiry A polished, succulent red wine that is lively and fresh.
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PAINEL DE CHEFS I CHEFS'PANEL

Vitor Sobral
Consultor Gastron6mico

Gourmet Consultant

www.vitorsobral.com

Danio Braga
ChefConvidado - Brasil

lnvited Chef- Erazil

www.sollarbuzios.com

C6sar Santos
ChefConvidado - Nordeste do Brasil

Invited Chef- Erazil's Northeast

wwwoficinadosabor.com

Tasca da Esquina I Cervejaria da Esquina - Lisboa, Portugal I Lisbon, Portugal
Tasca da Esquina 

I 
Taberna da Esquina - S5o Paulq Brasil | Sio Paulo, Brazil

Tasca da Esquina - JoSo Pessoa, Brasil I Jo6o Pessoa, Brazil
Kitanda da Esquina - Luanda, Angola I Luanda, Angola

6 a grande refer€ncia da gastronomia lus6fona. Conhecido pela sua forma
Unica de interpretar e modernizar pratos regionait 6 mestre a conservar
temperos e sabores aut€nticos. Autor de mais 20 livros, m0ltiplos pr6mios
e detentor do grau de Comendador da ordem Infante D. Henrique.

A huge name in Portuguese cuisine. He is known for the unique way he
recreates and modernises regional delicacies and is famous for how he
manages to keep the authentic seasoning and flavours. He has written more
than 20 books, has won countless prizes and has even been awarded the
medal of 'Comen dador da ordem lnfonte D. Henrique'

Restaurante Sollar - Buzios I Restaurant Sollar - Buzios

Premiado chef, responsdvel pela criagio de espagos que se tornaram
refer6ncias gastron6micas no Brasil, fundador da Associagdo Brasileira de
Sommeliers e da AssociagSo dos Restaurantes da Boa Lembranga.

Responsible for creating restaurants that have become fine-dining references
in Brazil, founder the Associagoo Brasileira de Sommeliers and the Associacdo
dos Restourantes da Boa Lembronqo.

Restaurante Oficina do Sabor - Olinda, Brasil
Oficina do Sabor Restaurant - Olinda, Brazil

lcone da chamada moderna gastronomia nordestina e pioneiro na
utilizagio de ingredientes regionais em harmonia com t6cnicas cl6ssicas
europeias, C6sar foi a escolha de Danio Braga para criar os novos menus
da TAP para o Nordeste brasileiro.

An icon of modern northeast regional cuisine and a pioneer in the use of regional
ingredients in harmony with classic European culinary techniques, C6sar was
chosen by Danio Braga to create the newTAP menus for the Brazilian Northeast.

Restaurante Remanso do Bosque - Bel6m, Parii
Remanso do Bosque Restaurant - Bel6m, Par6

A cozinha autentica e inovadora de Thiago Castanho une a tradigeo
paraense e os ingredientes regionais encontrados nos arredores de Bel€m,
com uma moderna abordagem de confegSo.
Privilegiando produtos locais, utiliza uma variedade de frutas, ervas,
pescados e especiarias que s5o a sintese dos sabores do norte do Brasil.

The authentic and innovative cuisine ofThiago Castanho blends Pard
traditions with the regional ingredients to be found in the area around Bel6m,
with a modern approach to his creative art.
Thiago favours local products, uses a variety offruits, aromatic herbs, fish and
spices which capture the essence of the flavours of northern Brazil.

Thiago Castanho
CheFConvidado - Beldm e Manaus

Invited Chef- Beldm and Manaus





Apresentando I Introducing

Alvarinho

Deu
la.Deu

!p TAPPORTUGAL

A STAR ALLIANCE r',leVeen f;-



Deu la Deu
Vinho Verde Branco Alvarinho
Green White Alvarinho Wine

De car5cter requintado e pela sua originalidade
considerado um dos melhores vinhos brancos
do mundo, o vinho Alvarinho caracteriza-se por
apresentar uma cor intensa, palha, com reflexos
citrinos, aromalntenso, distinto, delicado e complexq
gue vai desde o marmelo, p€ssegq banana, lim6o,
maracuj5 e lichia, a flor de laranjeira e violeta, a avelS
enozeamel.
Diferentemente dos demais vinhos verdet tem sabor
complexo, macio, redondo, harmonioso, encorpado
e persistente.

O Alvarinho Deu la Deu que a TAP escolheu para
compor sua carta 6 um dos melhores exemplos
destes vinhos, apresentando todas as caracterfsticas
distintivas dos monovarietais da regiSo dos Mnhos
Verdes. Um vinho predominantemente frutado
e que na boca demonstra um perfil seco, de final
persistente e um fant6stico equilibrio.

Considered one of the best white wines in the world
because of its refined character and originality,
Alvarinho has a deep straw colour with citreous
reflections, an intense, distinct, delicate and complex
aroma that ranges from quincg peach, banana, lemon,
passion fruit and lychee to orange blossom and violet,
hazelnut, walnut and honey.

Unlike other green wines, it has a complex, smooth,
round, harmonious, full-bodied and persistent flavour.

The Alvarinho Deu la Deu TAP has included on
its wine list is one of the best examples of these
wines, presenting all the distinctive characteristic
of monovarietal wines from the Vinho Verde region.
A predominantly fruity wine which has a dry profile,
a lingering finish and a fantastic balance in the mouth.


